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Les	  oliviers	  

La	  coopéra5ve	  collecte	  les	  
olives	  de	  plus	  de	  5000	  ha.	  	  
Environ	  1/3	  en	  bio,	  le	  reste	  en	  
conven5onnel.	  

La	  plupart	  des	  planta5ons	  
sont	  irrigués	  en	  gouAe	  à	  
gouAe	  pour	  permeAre	  des	  
rendement	  assez	  stable	  et	  
limiter	  les	  aléas	  clima5ques	  
(sècheresse).	  
Chaque	  arbre	  produit	  environ	  
20	  à	  25	  kg	  d’olive.	  



La	  coopéra5ve	  

La	  coopéra5ve	  dispose	  d’un	  	  
espace	  de	  vente	  ainsi	  que	  d’un	  
espace	  explica5f	  avec	  des	  
maqueAes	  pour	  exposer	  
l’évolu5on	  de	  la	  culture	  de	  l’olivier	  
et	  de	  la	  transforma5on	  en	  huile	  de	  
l’an5quité	  à	  nos	  jours	  



La	  produc5on	  d’huile	  

La	  coopéra5ve	  dispose	  de	  2	  lignes	  
dis5nctes	  de	  fabrica5on	  dont	  une	  
dédiée	  à	  l’huile	  bio.	  
Il	  faut	  environ	  5	  kg	  d’olives	  pour	  
produire	  1l	  d’huile.	  
L’huile	  est	  stocké	  en	  cuve	  inox	  .	  Le	  
contenu	  est	  précisément	  analysé	  
pour	  en	  contrôler	  la	  qualité	  avant	  
d’être	  condi5onné	  en	  bouteille	  ou	  
bidon.	  
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La	  gamme	  de	  produits	  BIO	  

Baldona:	  	  
5	  L 	  	   	  2,5L	   	  250	  ml	   Baldona	  aroma5sée:	  

Romarin 	  Orange	  	  
	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  250	  ml 	  	  

250	  ml	  

2,5	  L	  



L’équipe	  de	  l’Almazara	  

Une	  équipe	  de	  passionnés	  	  
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